Nos Bui s Froids

Lo SBuffer « Ralit déjouner frangais » 7 €/pers

Detits patns au chocolat
Groissants sucrés él nalures

Rain brioché
Rlus copious ...
Lo SBuffer « Retit dijeuner frangais,_plus » 17 €/pers.

Assortiment de petits pains

CBeurre, confitures, sirap de &idge, chocolat a lartiner
Assortiment de charcuteries (/mﬂbﬁﬂ d [ os, saucisson au jan- []
bon, salami ) []
Assortiment de fromeages L]

Assortiment de céréales

Rossibilité de rajouter (supplément de % €/pers. )

Omelettcs
Oeufs brouillés
Oeufs durs ou a l cogue

Byissons & discrétion. ( supplément de 6 €/pers. )

au plate, cau pétillante
s d orange
‘Ché, café lait, chocolat chaud




Nos Bu:' “ts Froids

Lo SBuffer « Enirde » 15 €/pers.

CSrochatles de scampis au fruils

Qaumon fumé maison tranché

R4té de poissons meaison
Assortiment de pitds artisanauz de lr région
Sambon ilalien el son melon

QPBualades de carotles, chouz, cdleri at lomaies
QOtiade mizte et sa vinaigrett

QOatlade de pites

QBauices cockiail et lariare

&L buffer Snfants 8 € pers

Qbaucisson au jambon
QOatlammi

SBaudin blanc
Sambon meison

1/2 euf dur

Carotles, pomme de lerre, salade de lomdales, mayonndise




Nos Bu:' “ts Froids

Lo Gookial Dinatoire . 15 €/pers.

Drdsenté sur plets avec denlelles

3 parisiennes garmnies ( salade de crabe salade de thon saumon  fumé
américain, jambon, fromage, salam, ... )

3 gatkouskis chauds ( mini quiiches, mini piaaas, mini loempias, mini
scanipis frits, mini vidés; ... )

3 aatkouskis froids (mousse de saumon, saumon funté, fromdacge au fines

herbes .. )

Rnier de crudités et sauces dverses

Rassibilités de variantes . (sur devis )

@(/ﬁgm‘m[zrﬁf Sucrées ¢l fmz'[éﬂf
OBuissons de brochettes de salaisons auw fmsz
Cuilleres apéritives, élc ...

SByissons a discrétion. +]0 € /pers

Chousseur de bonne quatité
XKir
Vi Planc ou vin 1oUge

s d orange




Nos Bu:' “ts Froids

e Qbandwich-SBar 15 €/pers.

Qbdallade de thon

QOdallade de poulet curry

CStHlet américain préparé
Qbaucisson au jambon artisanal

ambon maison artisanal

Q&alami,_jiambon d A rdennes

CGoudr en tranches présenté sur plat

Gormichons, olgnons, beurre, sauce moularde, mayonnaise
QOatiade vert, tomates on rondelles et oeufs cuils durs

Assortiment de petits poins O
[]
[]
Rossiblités do ragouter
QBalade de concombre 1,00 € /pers
Q&aumon fumé en tranche 200€pers
Qbalade de viandes 1,00 €/pers.
OPalade de lomates 1,00€/pers
QBalade de crabe 1,20 € pers

Qbalad bar . § sortes de crudités meison S$,S0€ pers




Nos Bui ‘ts Froids

Lo SBuffet de nos fagnes 14 €/ pers.
SBoudin blanc
Qbaucisson au jambon
OOt
1/2 oeuf dur
Sambon i o5
1/2 tranche de pité de lr région
Rilon de poulet mariné

QOatlades de carottes, cdler, salade de pomme de lerre, ¥ tomate
QPauces froides

[ ]
Lo SBuffer Sécouverte 20 €/pers O

‘Comate auz crevelles roses []
R4té de poissons

Rbche au thon

QOatami

(Rati de pore auz herbes

Rlette de boudin blanc et noir

RUté ardennais

(Roulade de jambon maison auz asperges

G harcuterie fumée

]/2 ocuf dur

Assortiment de crudités . salades de concombre, de chouz, de céleni. de carottes de pomme de lerre
au fines herbes, sauces cocktail lartare el curry




Nos Bu! “ts Froids

Lo SBuffet des SBobeling 22 €/pers

o QBaumon SBéllovue mariné auv épices orienlales
. CGambas grillés

. @ﬂﬁ fa‘mzf a lr mousse de saumon

. RUté de poissons maison

. Sambon a los cutt au four

. Asortiment de pitds artisanaun de lr 1égion
- Roshif braisé auz 7 porvres

o Rlon de poulet mariné au miel 4 woavix

o« Sambon dArdenne et son melon

. Assortiment de crudités .salade de concombre, de cdleri de carottes, de pomme de lerre au fines her-
bes, taboulé orientad, salade mulli lgumes ( potvrons, lomates, olives haricots ... ) sauces cockiail tar-
tare (+ de 70 pers. = salade de pdtes en + )

Lo SBuffer des Aqualions 26 €/pers

. Srocheltes de SCAMPIS U fmz'ztf
o QBaumon  Jumé sauce digrelette
o Qbaumon SBéllevue mariné auv épices orienlales

. Comates océanes ( riz + crusiacés )
. (Rt de porc auz herbes

- Roshf braisé auw 7 porvres

. Sambon ilatien et son melon

o Ruitrine djonnise

. Rité en croule

. OICure de volaille et ses legumes
. Assortiment de crudités .salade de concombre, de cdleri de carottes, de pomme de lerre au fines her-
bes, taboulé oriental, salade mulli lgumes ( potvrons, lomates, olives haricots ... ) sauces cockiail tar-

tare (+de 10 pers. = salade de pites en + )




Nos Bu:' “ts Froids

Lo SBuffer « CMeditorranéen » 37 €/pers.

Sambon ilalien el son melon

‘Comates mozzaréllas

‘Cranchettes de Rencella maigre

Qbaami cloonar ( poivré )

Qbaucisson Qdopressa

Qbaucisson Ghorieo ( Lspagne )

Sambon auw fines herbes CGllecento

CSrochetles de scampis au fruils frats

Rités de poissons maison

Qbaumon fumé [ ]
Obatiid SBar . Noalade multi legumes, salades de carotes de chour, de célers, salade de pites, .

Laboulé oriental sauces cockiail el larlare

]
Rossibilité de rajouter

‘Comades crevelles rases 500 €//?6737
‘Comates crevelles grises prix ﬁfll/blll’//)ﬁl:ﬂ
Qbaumon SBéllevue 300€/pers.
R4té de poissons auw lrots couleurs 300€/pers
Rllon de poulet roti au miel 200 € /pers
Sambon maison artisanal sur griffe ( min. 30 personnes ) priv au
poids (+ ou=$,5 kg ) 15 €/ky

1/2 oeuf mimesas 1,50 €/ pers.




Nos Assic ‘es froides

&L Assiette froide de charcuterics 17 €/pers.

SBoudin blane, saucisse au jambon, salami_jambon & o5, ] /2 tranche de
pité, pilon de poulel, salade de carolles, salade de cdler, salade de pomme de
lorre, lomales Mayonnaise

&L Asiette froide italienne 14 €/ pers.

QOallade de carolles, salade, salade de cdleri, salade de pates, salami au

potrre ilalien, ] tranche de ~fiocco, ] tranche de jambon italien ¢t son
melon frats, 3 tranches de CGenova; 1 tranche de Rancetta 1 tranche de
Jambon de " Rarme, /¥ de tomate

&L Assiette mizle 17 €/pers

Qbliacde de carotls, salade de pdtes, boudin blane, saucisson au jambon
Jambon a (a5, saumon fumé en lranches, lomdates crevelles, ocuf, lomalcs

salces

&L Assiette do poissons 20 €/pers

QBaumon fumé on tranches, pté de poissons maison, lomate crevetles
scanpi, ocuf| lomdles, salade de carolles, salade de cdleri) salade, sauces

Compris dans le priz . pain et beurre




Quelqu ecialités

&¢ plateau Az fromeges d partir de 8,00 €//9m
& assortiment de aakouskis Jroid 060 €, picce

ou chaud 7,00 €/sz0€
& assortiment de mignardises d partiy de 7,00 €//Jz'o3'cﬁ
Qbandwich fermé 340 €//71205
1/2 sandhwich garmi ( crabe, thon, usa; saumon fimé ... ) 280€ picce
1/2 parisienne garmic 1,80 €/ picce

& /3.47'/7 aampdﬁmm] « prrw » gamz’ :
* ] kg (S persomnes )i 20€
Y Sky (]2 personmes )a 44 €

&L Assortiment de Rains & SBaurres pour SBuffet

L pis, tresses, couronnes, gris, ... 200 €/pers
e baguette ot beurre 1,00 €/pers.




Nos serts

Lo SBuffer essert 10 €/pers.

OSaarvis framboise

Savarnais
CMisérables
CAMini éolirs

Lo SBuffet Mignardises Rrestige ]2 €/pers.

Assortiment de mignardises

Rioe Montée en Glace ( theme & définir ) 6 €/pers

2 goills + coulls ]
[ ]
Luortiment do Cartes de le (Région S €/ pers 0
Au riz
Au sucre

e Narviers ...ele

4

<=

(<] toon Berry ¥,

9 [ kel Bary v
U ]

|




Nos Grillade: 2u Feu de Bois

Rropasition « Apéritif > 6 €/pers

Assortiment de mini boudins, saucisses ot merques @ présenter sur plat

Rroposition « Entrées »

@Lﬁl froid en entrée ou
ontrées & lo carle

Ees Grillades « Znfants » 8 €/ pers

] saucisse

] pilon de poulel

1/2 salide bar

ABu Ghoiz . SSpuchette de porc ou dinde 7,00 €/pers O
SSrachette de boeuf nature - 9,00 €,/ pers ]

SBoudin blane 350€/pers L]
Qbaucisse de campagne 3850€/pers
Qbalad SBar 10 €/pers

Qutiade de concombres, carottes, cdleri, salade mizte et sa vinaigrelte,
pommes de lerre pelées, 2 sauces froides ( cocktail et tarlare )

Qbauces ( en supplément )
QPauces chaudes 200 € pers
( provengale, poive verl, béarmaise, chanpignons )
QBauces froides 1,00 €/pers.

( Aol cockiai curry, tartare, potvre vert, béamaise, ... )




Nos Grillade: 2u Feu de Bois

s Grillades « SBrovhettes » 17 €/ pers.
] brochelte de dinde ou de porc nalure ou marinée (+ou-200 gT)
] saucisse ardennaise (150 gr )

QBdid bar - salade de concombres, caroties céleri salade mizie e sa
vindlgrelle, pommes de lere pelées.2 sauces froides ( cocktail ét tartare )

+ ] sauce a réchauffer béarmaise

Leas Grillades « SBrochettes SSocuf s 19 € /pers.

] brochelte de bOeuf nature ou marinée (+ou-200 gr )

] saucisse ardennaise (150 gr )
QBdid bar - salade de concombres, caroties céleri salade mizie e sa
vindlgrelle, pommes de lere pelées. S sauces froides ( cocktail tartare e

aurry )

Ees Grillades « Volaille » 719 € /pers.

] pilon de poulet nature ou mariné
] brochelle de dinde
] brochelte de volaille

QBdid bar - salade de concombres, caroties céleri salade mizie e sa
vindlgrelle, salade de pates, pommes de lere pelées, S sauces froides

(cocktail tartare e curry )




Nos Grillade: 2u Feu de Bois

s Grillades « Goohonnailles » 20 €/pers

‘Cranchelte de noiz de pore

] 1ibbs précuil el mariné

] saucisse ardennaise

Cuarté de porcelet saumuré

ODdlid bar . salade de concombres, caroties cdleri salade mizie e sa

vindlgrelle, pommes de lere pelées 2 sauces froides ( cockiail et tartare )

ChMéohoui « traditionnel » des 20 € /pers.

Avec dagnedau onlier @ Lt broche
Gouscous

Agneau, mergues
SBouillon de legumes

Q4
‘Ché traditionnel
Guisson



Nos Grillade: 2u Feu de Bois

s Grillades « Mized Grill » 22 €/pers
¥ sorles de viendes assatsonnées (Goles 4 dagnéa, filel dg porc, mini
steak; filet de volaille )

QBdliad bar - salade de concombres, caroties céleri chouz, salade
MITLE ¢l S vindigrelle, salade de pdles, pommes de lerre pelées, laboul
3 sauces froides ( cooktat] lartare et curry )

Ees Grillades « Eatra Mized Grill » 25 €/pers
(min. 12 couverts) Assortiment de viandes de premiére quelité . 3 sortes de

Viandes en gmwlﬁf pieces

&e grand gigot d agneau mariné & [l ( & trancher a la minute )
Lo « Valeurouv » ( Opégialié maison . grande picce de bocuf”
1res lendhe auz 7 poivres )

&e grand filet de dinde mariné & [ exotique ou tranchetle de noiz de

porc
QPaucisse ardennaise
QBdiad bar - salade de concombres, caroties céleri chouz, salade

MITLe ¢l S vindigrelle, salade de pdles, pommes de lerre pelées, laboult
3 sauces froides ( cocktat] lartare et curry )




Nos Grillade: 2u Feu de Bois

Ees Grillades « Retit Gourmand » 30 € pers.
Lo « Vadewrowz » ( OOpégialité maison . grande picce de boeuf”)
Carté de porcelet saumuré
Paucisse ardennaise

ODdlid bar . salade de concombres, caroties cdleri salade mizie df sa
vindlgrelle, salade de pommes de lerre 2 sauces froides ( cocklail et tar-

lare )

Vin rouge . vin de pays (/2 bouteille /pers. )
Eauwv de Opa

Les Grillades « Grand Gourmand » 40 €/pers

Apmﬁf o Buortiment de petits boudins, de pelites saucisses MErgues, el ..... [ ]
Présentés sur plats avec denlelles et pics ]
Qbarngria auw fruils frais ou punch maison el jus A orange O

Rour le ropas .
Lo « Valeureuz » ( Opégialité meaison . grande picee de boeu/)
CGigot d agneau
Crande picee de dinde marinée
QBdid bar - salade de concombres, caroties céleri salade mizie e sa

vindlgrelle, salade de pommes de lerre |3 sauces froides ( cocklail, lar-

lare el curry )
Vin rouge ot eauw do Odpar

Qassert & choisir + café . patisserics de li 1égion, flan, mousse au chocolat
Rigce montéz glacée ou Obavoie + 400 €/pars.

( théme au choiz )




Nos P’ ‘rrades

Riorrade « trois sorles de viandes » 20 €/pers
Viande fraiche sélectionnée (+ou- 350qr) présentée et garnie sur plat

Viande de boeuf ( alopau de Jer choiv )
Viande de pore ( filet de poro Jer choiv )
Viande de dinde ( filet de dinde Jer choiv )

Rierrade « gourmet » 2280 € pers

NViande de bocuf ( daloyau de Jer choiz )
Viande de pore ( filet de poro Jer choiv )
Piande de dinde ( filet de dinde Jer choiv )

Gt d dageau lece el marinée

Rierrade «super gourmel » 24710 €/ pers
Viande (+ou- 450qr a S00qr) présentée e garnie sur plat

Viande de boeuf ( alopau de Jer choiv )

Viande de pore ( filet de poro Jer choiv )

Viande de dinde ( filet de dinde Jer choir )

Cote d agrneau éicée el marinée

CAini steak haché avee dpices

Qbaucisse, merguea




Nos P’ 'rrades

Riorrade « exotique » 2040 €/pers
Viande (+ou- $00g7) présentée et garnie sur plat avee épices séparées

Qbteak de gibier

CMagret de canard

Autruche

Suntrecdle persillée irlandaise

Dlierrade « de le Mer » 27,80 € pers
Brésentée sur /)hf aveo Epices Separées

G udamars

QScampis

QOaumon

Lotle

Q& acques

&as plerrades Seront accompagnees de orudiés,
de sauces diverses et de pommes de lerre




